UKIY O

Erleben Sie in unserer Weinbar mit tiber 100 erlesenen \Weinen, viellalligen
Sake-Variationen und ausgewahlien japanischen Spirituosen
die moderne Kiche Japans.

AUSZUG

Unsere Gerichte aus der Hauptspeisekarte servieren wir taglich von 11:30-14:30 Uhr und 18:00-22:00 Uhr -

ausgenommen wahrend der Brunchzeit (Sa & So 9-15 Uhr)

SPECIALS
OCEAN'S TREASURE PLATTER
NIGIRI (4 StR.): Maguro mit frischem Triffel und Avocadocreme | Chu-Toro | Ibodai | Hamachi
GUNKAN (3 StR.): Flambeed Hotate | Sake | Tofu & Avocado
SASHIMI (13 StR.): Ebi | Ibodai | Sake | 0-Toro ,
TATAR (1 Stk.): Spicy Tuna Tatar mit Wonton Chips ‘
215tk. | 89

AMUSE BOUCHE
GRILLED SCALLOPS & ASPARAGUS Gegrillte Jakobsmuschel | Babyspargel |

dazu Haku Japanese Vodka 2cl | 11.9

OYSTER Frische Austern | serviert mit Spicy Ponzu Sauce 3 Stk. | 16.9 . ‘

STARTER
SUPEARIBU Japanisch marinierte Spareribs | 14.9 > “

TAKOYAKI Oktopusballchen & Bonitoflocken 4 Stk. | 9.9 )
TORI KARAAGE Air Fried Hithnchen mit Chilimayonnaise 5 Stk. | 9.9
SOFT SHELL KARAAGE Soft Shell Crabs mit Friihlingzwiebeln | Meersalz | Pfeffer | 17.9
HOTATE TATAR Jakobsmuscheln | Gurke | Paprika | Schalotten | Petersilie | Orangen-Ponzu-Dressing | 18.9
HIYAYAKKO Seidentofu | Karamellisierter Rettich | Salicornes | Frihlingszwiebeln | Ingwer | Shiitake Pilze |
Dashi-Sauce | 9.9

NIGIRI 2 STK.
SAKE lachs | 9.9
INARI Tofutasche | 6.9
ZUWAIGANI Schneekrabben-Scheren | 11.9
UNAGI SHIRAYAKI SiBwasseraal | gedampft und gegrillt | 12.9
WAGYU & FRESH TRUFFLE Leicht flambiertes Wagyu A5 | Frischer Triiffel | Shiitake Pilze | 21.9

HOSOMAKI 6 STK.
IBODAI Butterfisch | 89
MAGURO Thunfisch | 109
DAIKON SiiRer Rettich | 6.9
CRISPY PRAWNS Crispy Garnelen | 9.9

GUNKAN
HOTATE ABURI Flambierte Jakobsmuscheln mit Ponzu-Triiffelvinaigrette | 11.5
SAKE TATAR Lachstatar | Tobiko | Avocado | 7.5
TSUKIMI MAGURO Thunfischwiirfel mit Uzura (rohes Wachtelei) | 9.9

SASHIMI
MARINE PLATE
Bluefin Chu-Toro | Hotate | Wagyu A5 | Je 3 Stk.=9 Stk. | 59.9
AMA EBI
Garnele | 4 Stk | 14.9 || 8Stk. | 24.9
FLAMBEED SALMON
Leicht flambiertes fein geschnittenes Lachs Sashimi & TobiRo, garniert mit

Seetang-Limetten- Wasabi-Dressing | 8 Stk. | 23.9

BOWLS
SALMON KAFFIR LIME SALAD BOWL
Lachs | Avocado | Junge Edamamebohnen | Gurken | Toibko Kaviar | Chili | Salatmix |
Kaffernlimette-Wasabidressing | Wakame | 20.9
MAGURO BOWL
Thunfisch | Uzura Wachtelei (roh) | Avocado | Gurke | Wakame | Tobiko |
Junge Edamamebohnen | Sesam | Japanischer Reis | 22.9
UKIYO MORIAWASE DON
Wagyu A5 Filet (3 StR.) | Gegrillte Jakobsmuscheln (4 StR.) |

(rab Legs (6 Stk.) | Shiitake Pilz | Shiso | Ikura Kaviar | Salicornes | Japanischer Reis | Ponzu | 40.9

CHEF*S CHOICE ROLLS | & STK.
TOFU LEAF Blattspinat | Gurke | Tofu | Sesamdressing | 15.9
MANGAVO ROLL Mango | Avocado | Frischkase | Sesam | 15.9
HOT TUNA TATAR Thunfischtatar | Gurken (leicht scharf) | 18.9
UNAGI EUPHORIA Unagi (SiRBwasseraal) | Gurke | Sesam | Teriyaki Sauce | 21.9
TRUFFLE TUNA & PRAWNS Avocado-Triiffelcreme | Thunfisch | Garnelen-Tempura | 18.9
TRUFFLE WAVES Frischer Truffel | Crab Legs| Lachstatar | Avocado | Gurke | Frihlingszwiebeln | 25.9
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